SINCE 2001

FORDRINKAR

Prosecco 9g.- Gin & Tonic 115:-
Bellini 115:- Aperol Spritz 115:-

SNACKS

OLIVER
65:-

NYBAKAT VITLOKSBROD
Serveras med olivtapenade & ricottakram

69:-

FRITERADE KRONARTSKOCKOR
Med pecorinokrdam och citron

79:-

CHARKBRICKA
Ett urval av delikata charkuterier & premium ostar

185:-

TRIO DI PIZZA
TRE MINIPIZZOR I PERFEKT HARMONI
Margherita, Dello Chef & Burrata Con Pesto

295:-

FORRATTER

BRUSCHETTA

Med marinerade tomater & parmesan
With marinated tomatoes & parmesan

95:-

BURRATA

Med cocktailtomater, basilika & sdsongens frukt
With tomatoes, basil & seasonal fruit

115:-

SKAGEN TOAST

Skagenroéra gjord av handskalade rakor med kaviar
Toast with shrimps, mayonnaise topped with caviar

135:-

CARPACCIO

Tuntskivad oxfilé, parmesan, tomater,
ruccola & tryffelolja

Fillet of beef, served with parmesan,
tomatoes & truffle oil

185:-

GAMBERI ALL’AGLIO

Chili & vitloksfrasta tigerrakor (asc)
Chili & garlic-fried tiger prawns (asc)
145:-

Fraga personalen for allergier
samt kottets ursprungsland!

CUCINA

§F §F BAROLO

ITALIANA

OUR MENU BRINGS TOGETHER THE BEST OF ITALIAN AND SWEDISH FOOD

KRLASSIRER

HUSETS PLANKA

Serveras med rosé kalvbiff, hemlagad mos,
baconinlindad sparris, rodvinssds & bearnaisesas

Fillet of rosé veal steak served with pommes duchesse,
bacon-wrapped asparagus, red wine sauce & béarnaise

315:-

BAROLOS KALVSCHNITZEL
Med rédvinsas, vitlokssmér, kapris & rostad potatis

With red wine sauce, garlic butter, capers &
roasted potatoes

290:-

100% - SVENSK WAGYU BURGARE

Med ost, sallad, chili mayo & pommes
With cheese, salad, chili mayo & fries

240:-

MOULES FRITES

Bldmusslor med vitt vin, farska kryddor & vitlok.
Serveras med pommes och chilimayo

Blue mussels, wine & garlic. Served with fries & chilimayo

240:-
GOSFILE

Med en smorsas av farska kryddor, serveras
med friterad, farsk s6tpotatis
Fillet of pike-perch with a butter sauce of fresh herbs,
served with fried fresh sweet potato

280:-
MEDELHAVSTALLRIK

Med falafel, grillad halloumi, olivréra, ricottakram,
chilimayo & italiensk bondsallad
With falafel, grilled halloumi, olive tapenade, ricotta
cream, chili mayo & Italian country salad

220:-

HEMIAGAD PASTA

PASTA TARTUFO

Farsk tryffel, spenat & gradde. Toppad med mandlar
Fresh truffle, spinach & cream. Topped with almonds

235:-
PASTA DI POLLO

Kycklingfilé, kantareller, purjolék & demiglace
Chicken fillet, chanterelles, leek & demi-glace

225:-
PASTA BURRATA

Tomatsas, Nduja, parmesan, grddde & buratta
Tomato sauce, Nduja, parmesan, cream & buratta

195:-
OXFILEPASTA

Flamberad oxfilé med champinjoner, purjolék & graddsas
Pasta with fillet of beef, mushrooms, leek & cream

259:-
PASTA GAMBERI CON VONGOLE

Scampi, musslor, tomater, citron,
vitlok, vitt vin, chili & gradde
Scampi, mussels, tomatoes, lemon,
garlic, white wine, chili & cream

249:-
GLUTENFRI PASTA 30:-

FRAN GRILLEN

OXFILE GRAN FILETTO

Med rostad potatis, vitlok, Karljohansvamp- & tryffelsas
With roasted potatoes, garlic, mushroom- & truffle sauce

395:-

ENTRECOTE
Serveras med bearnaiseséas, réodvinsads & pommes

Served with béarnaise sauce, red wine sauce & fries

370:-
KYCKLINGFILE

Med citron, rosmarin, purjolék & vitlokssky,
serveras med rostad potatis

With lemon, rosemary, leek & garlic sauce,
served with roasted potatoes

225:-
CLUB STEAK

Noggrant utvald, valmarmorerad & hangmoérad svensk biff med
djup smak och perfekt mérhet - benet forhdjer upplevelsen.
Serveras med pommes, rédvinsas & bearnaisesas

Carefully selected, well-marbled, dry aged Swedish beef with
deep flavor and perfect tenderness — the bone enhances the
experience. Served with fries, red wine sauce & béarnaise sauce

545:-

SALLAD

HALLOUMISALLAD

Med jordgubbar, avokado, balsamico & basilika
With strawberries, avocado, balsamico & basil-oil

210:-

CAESARSALLAD

Med kyckling, bacon, parmesan & krutonger
With chicken, bacon, parmesan & croutons

195:-

“EAT LIKE ITALIANS”

FORMINST 2 PERSONER

ANTIPASTI
FORATTER

Buffelmozzarella caprese & Nybakat vitloksbrod
serveras med olivtapenad & ricottakram

SECONDI PIATTI
VARMRATTER

Grillmix med entrecéte, kalvfilé & kycklingfilé
serveras med pommes, bearnaisesas, & rodvinsas

DOLCI
EFTERRATT

Hemlagad Tiramisu
klassisk hemlagad italienskt kaffedessert

2RATTER 455:-/PERSON
3RATTER 515:-/PERSON

SINCE 2001

NAPOLITANSK PIZZA

(V.&RA PIZZOR SERVERAS MED FIORI DI LATTE & TIPO 00 MJ@L)

500 GRADERS PIZZAUGN
LAVASTEN FRAN SORRENTO

MARGHERITA

San Marzano-tomatsas, fior di latte,
farsk basilika &olivolja.

San Marzano tomato sauce, fior di latte,
fresh basil & olive oil

175:-

DI VERDURE

San Marzano-tomatsas, fior di latte, champinjoner, 16k,
aubergine, zucchini & kronéartskocka.

San Marzano tomato sauce, fior di latte, mushrooms,
onion, eggplant, zucchini & artichoke.

220:-

DELLO CHEF

Parmaskinka, cocktailtomater, buffelmozzarella,
parmesan & ruccola
Parma, tomatoes, buffalo mozzarella, parmesan & arugula

210:-

PIZZA BURRATA CON PESTO

Burrata, soltorkade tomater, pesto, basilika & balsamico
Burrata, sun-dried tomatoes, pesto, fresh basil & balsamic

210:-

PIZZA BAROLO

San Marzano-tomatsas, fior di latte, oxfilé,
cocktailtomater, rédldk & bearnaiseséas

San Marzano tomato sauce, fior di latte, beef fillet,
cherry tomatoes, red onion & béarnaise sauce.

259:-
SCAMPI ALLA NAPOLETANA

San Marzano-tomatsas, fior di latte, scampi,
vitlok, persilja & en skvatt citronolja.
San Marzano tomato sauce, fior di latte, scampi,
garlic, parsley & a drizzle of lemon oil

250:-
SALAMINO

Stark salami, champinjoner, paprika & I6k
Spicy salami, mushrooms, peppers & onions

190:-

ALLA PIZZOR GAR ATT FA GLUTENFRIA 35:-
OBS! FORDROJNING KAN SKE MELLAN PIZZA & A LA CARTE!

BARN MENY

Barn vesuvio eller margherita
OISHE

Barn kyckling pasta
105:-

Kalvbiff med pommes
& bearnaisesas
195:-



ALKOHOLFRITT VINI BIANCI RAFFEDRINRAR WHISKEY

25:

. VITTVIN IRISH COFFEE T i e Ao RS 2

l(\)/”or:::rglsgat,tg:la Zero, Sprite Zero, Fanta, TRAPICHE SAUVIGNON BLANC ARGENTINA 08:- / 305:_ BAILEYS COFFEE 115:- / 155:- .

Argentina. Druva: Sauvignon Blanc. Friskt, torrt, fruktigt vin med CAFE CONGRESS 115:= / 155:- THE FAMOUS GROUSE .

JUICE 30— inslag av grapefrukt & sparris 30

e PASQUA CHARDONNAY-GRILLO EKO 110:- / 410 S o ON 115:- /550 o iy S .

ALKOHOLFRI OL 59:- I'Ealien. Druvc_)r: Chardonnay,ﬂGriIIo. Torr, frisk, fruktig sma}!( med - . ESPRESSO MARTINI 115:- / 155:- JACK DANIEL S 30

CIDER 59._ latta aromatiska toner av paron, honungsmelon och gula édpplen CHIVAS REGAL 30:
RéTT/VITT VIN 69:- SOLITAR RIESLING TROCKEN 135:- / 435:- HOT SHOT 05:-

Tyskland. Druva: Riesling. Lattare, medelstor, frisk & saftig smak med

ALKOHOLFRIA DRINKAR 79: - inslag av lime, mineral, smultron & vita persikor med pigga syror SIX CLASSIC OF MALT

REDBULL 49:- HAHN CHARDONNAY 455:- LIKQR

Usa. Druva: Chardonnay. Fyllig med friska toner av mogen TALISKER 10 AR 30:
.e stenfrukt, smoér & solmogen citron
FATOL BAILEYS 25:-  GLENKINCHIE 30:
- LIMONCELLO 25:-  OBAN 14 AR 30:
NORRLANDS LJUS 69:- 0
ROSE VIN AMARETTO 25:- CRAGGANMORE 12 AR 30:
KRUSOVICE 7 ; KAHLUA 25 DALWHINNIE 15 AR 35
MIRADOU ROSE 98:- / 395:- - :
SHIP FULL OF IPA 79:- Frankrike. Medelfylligt, torrt, med héarliga aromer av jordgubbar, o
hallon, kérsbar & réda vinbéar. Avslutningen ar frisk & laskande LAGAVULIN 16 AR 39:

FLASKOL ROM
\/INI ROSS] PLANTATION XO 20TH s0.--  COGNAC & CALVADOS

CARLSBERG HOF 69:- 4
RON ZACAPA 23A 45:- x
SOL 79:- ROTT VIN N GRONSTEDS MONOPOLE 25:
MENABREA BIONDA 79:- TRAPICHE MALBEC 08:— / 395:— GRAPPA CALVADOS BOULARD 25:
DAURA DAMM (GLUTENFRI)  79:- 83002 S0t i 25T chokied, Miukt avelut med diskret fatton MARTELL**VS 30:
- BERTA UNICA 30:-
HEINEKEN = PASQUA NERO D’AVOLA-SHIRAZ EKO 110:- / 410:-
SLEEPYBULLDOG PALE ALE 70 Italien. Druvor: Nero d’Avola & Shiraz. Medelfyllig och pigg fruktig BERTA ELISI 30:- BARENS TIPS
smak med harliga toner av skogshallon och vinbar 30
WISBY WEISSE (50CL 89:- R it B 115:- / 155:
( ) ROBERTO SAROTTO BARBERA D’ASTI DOCG 135:- / 485:- BERTA RESERVE ROCCANIVO S5 L R R
MARIESTADS (SOCL) 89:- Italien, Druva: Barbera. Mjuk fruktig smak med struktur & viss stramhet. v AMARETTO SOUR 115:- / 155:
Torr men samtidigt saftig stil med lang varm fruktig eftersmak "
B B ESERVEBRIC %" WHISKEY SOUR 115:- / 155:
CIDER ALKO % SK NACA PRIMITIVO EKO 425:- DEL GAIAN ;
| A ien. Druva: Primitivo. ig, fruki i 115:- :
/ e tanminateE Sod SRR riomon N ATtk BERTA VILLA PRATO S0y st o L5 s o
. INVECCHIATA PORNSTAR MARTINI 115:- / 155:
PARONCIDER 79:- TORRE DEL FALASCO VALPOLICELLA 495:- ‘
JORDGUBB & RABARBER CIDER 79:-  RIPASSO SUPERIORE DOC RSB RITL Ho S5
Italien. D : C ina, C i & Rondinella. Medelfylli i . .
D EsLinE & PERSIKA CIDER - par \ foion Duver: corvine; ool > AUSRCHEHE LIMONCELLO SPRITZ  115:- / 155;
SMIRNOFF ICE 89— VALPANTENA AMARONE DELLA 675:- BAROLO VINER
VALPOLICELLA DOCG En ny kung i stan. De italienska vinerna frin Barolo borjade produceras runt 1800- talet
BREEZER 89:- allen, Pruvers Sorian o CERERTES BRUEORN, Fy i, G och blev snabbt kdnda fér sin utméirkande kvalitet, ndgot som belénades med en
smak av moérka bar, torr choklad, kérsbéar. Fina toner av fat och trevlig w . . . ’ .
. skhet och varme hedersbenimning “En kung bland viner och ett vin for kungar”
RAFTE BAROLO ROBERTO SAROTTO DOCG 245:- / 895:-
Nebbiolo. G s, k d harli barfrukt. Fi h h
KAFFE 30:- MQUSSERANDE / CHAMPAGNE taenni:103t0rukteunr(.erLoésngtoerfrt:rns};alznzch ::1 Iltci”t:notgattaerg;ynanral;:Jdet mcl)r:g:;::iasTor?t ¢
39:- .
e PROSECCO TREVISO EXTRA DRY DOC 98:- / 455:- EeAbgc?oLngEﬁlisglil::rrﬂgsck?mak med mjuka tanniner v95i
TEA 39:- Ist:1|e|\ina;vvce:?tertjz,Dpr;rvoor:: gg?:igcg’nﬁizglhg’ MUl X AT Lang efte-.rsmak’. Toner av korsbér, rosor & so6t lakrits .
45:- z
Ca/CINO PASQUA PROSECCO ROSE DOC 98:- / 455:- EAbEC?LQHCERETTIQ&D?CG o e 1195:-
2 f : : e iolo. 1g, nyansera elegant smak me t t,
DOPPIO ESPRESSO 45:- Ita iea R iskE e sl och tryffel.yEftgerszlnaken ar lang Sg< dar fatens kryldndsi,;ag I?e\\lraiié? ko:’:mer\l;?a?nr
CAFFE LATTE 45:- BOLINGER 1295:-

Frankrike, Champagne



