
Oxfi lépasta  
cognac  f l amberad  ox f i lé  med

champin joner ,  pur jo lök ,  demig lace  &
grädde

240 :-

Scampipasta  
o l ivstekt  scampi  med v i t lök ,  v i t t  v in ,

ch i l i ,  cockta i l tomater ,  spenat ,  c i t ron  &
grädde 

240 :-

Oxfi lé  Á  La  Barolo  ( 120  dagar )
serveras  med f r i te rad  potat is  &

kar l johansvamp- & t ry f fe lsås  

360 :-

Högreven ( 120  dagar )
högrevsgryta  med rödv in ,  champin joner ,

ch i l i ,  l ök ,  &  morot ,  serveras  med
pressad potat is  &  en  k l ick  c reme f ra iche  

280 :-

Färsk  Inkokt  Laxf i lé  (ASC)   
serveras  med d i l l kokt  potat is ,  c i t ron  &

hovmästarsås

280 :-

À LA CARTE

BAROLO

FÖRÄTTER

Nybakat  Vit löksbröd  
med krydd ig  r icottaost  &  o l i v röra  

79 :-

Skagen Toast
skagenröra  g jo rd  på  räkor ,  toppad med

kav ia r

129 :-

Tomat  &  Mozzare l la  Caprese
med o l i vo l ja  &  bas i l i ka

99 :-

HEMLAGAD PASTA

KÖTT & FISK 

SALLAD

Caesarsa l lad
 med kyck l ing ,  bacon ,

parmesan  & k rutonger  

195 :-

Barnpizza  
vesuv io ,  capr icc iosa ,  e l le r  margher i ta  

125 :-

 Barnpasta  
med kyck l ing ,  cockta i l tomater ,

tomatsås  &  grädde
125 :-

BARN MENY



Di  Verdure  
champin joner ,  papr ika ,  röd lök
o l i ver ,  k ronär tskocka  &  ch i l i

180 :-

Salamino
stark  sa lami ,  champin joner ,

papr ika  &  lök
190 :-

Antipasto  
 mortade l la ,  sa lami ,  sk inka ,

parmesan ,  o l i vo l ja  &  rucco la
235 :-

Del lo  Chef
parmask inka ,  cockta i l tomater ,
buf fe lmozzare l l a ,  parmesan  &

rucco la
210 :-

Barolo
oxf i lé ,  cockta i l tomater ,  röd lök  &

bearna isesås

240 :-

PIZZA

Nutel la  Kaka  
med smulad  kexbotten ,  serveras

med hems lagen  kokosgrädde 
95 :-

Vani l j  Pannacotta  
med min imaränger  och  ha l lonsås  

95 :-

Tiramisu  Á  La  Barolo  
hemlagad k lass isk  I ta l iensk  desser t  

95 :-

Crème Brûlée
med bär  och  karamel l i serad  socker

 95 :-

Vegansk  Chokladruta
 med havssa l t  och  kokosgrädde

95 :-

DESSERT

F r å g a  p e r s o n a l e n  f ö r
a l l e r g i e r  s a m t

v e g e t a r i s k a / v e g a n s k a
a l t e r n a t i v !

BAROLO

ENGLISH MENU

SCAN ME!


