
OXFILÉTOAST
Serveras med stekta grönsaker, pommes & bearnaisesås 

Toast- with fillet of beef, vegetables, fries & béarnaise sauce

239: -

MEDELHAVSTALLRIK 
Med falafel, grillad halloumi, olivröra, hummus, tzatziki och tabboule

Plate with falafel, halloumi, hummus, tzatziki & tabouleh 

219: - 

DUBBLE SMASHED BURGER
Hemlagad dubbel burgare serveras med pepparjackost, färsk

jalapeno, krispsallad, tomat, lök, chilidressing & pommes 

Chili-burger (dubble meat) with pepparjackcheese and fries 

198: - 

B A R O L O ’ S
F A V O R I T E R  

S A L L A D

HALLOUMISALLAD
Med halloumi, jordgubbar, avokado, balsamico & basilika-olja

With halloumi, strawberry, avocado, balsamico & basil-oil

189: - 

CEASARSALLAD
Med kyckling, bacon, parmesan & krutonger

With chicken, bacon, parmesan & croutons

189: - 

SCAMPI SALLAD
Marinerad mixsallad med scampi, citron & chilimayo

Herb-marinated mixed salad with scampi, chilli & lemon

219: - 

Oxfilé med pommes & bearnaisesås 219 :-

B A R N M E N Y
Barn vesuvio eller margharita 129: -

Kyckling pasta 129: - 

Hemlagad ost burgare 129: - 

P I Z Z A  
I T A L I A N A

MORTADELLA DI PISTACCHIO
Mortadella pistacchio, crème fraiche, mozzarella, zucchini & pistagekräm

199: -

ALLA PIZZOR GÅR ATT FÅ GLUTENFRIA 29:-

500 GRADERS PIZZAUGN!!
LAVASTEN FRÅN SORRENTO 

SALAMINO
Stark salami, champinjoner, paprika & lök

189:-

DELLO CHEF
Parmaskinka, cocktailtomater, buffelmozzarella, parmesan & ruccola 

209: - 

DI VERDURE
Champinjoner, paprika, rödlök oliver, kronärtskocka & chili 

179:-

BAROLO
Oxfilé, cocktailtomater, rödlök & bearnaisesås 

229:-

MARINARA
Scampi(asc), vongole musslor, bläckfisk, chili , vitlök & citron 

219:-

( VÅRA PIZZOR SERVERAS MED ITALIENSKA TOMATER, FIORI

DI LATTE & TIPO 00 MJÖL) 

OBS! FÖRDRÖJNING KAN SKE MELLAN
PIZZA OCH Á LA CARTE!

SWEDISH CAVIAR DELUXE
Flatbread pizza med Kalix löjrom, crème fraiche, parmesan, rödlök & dill

269: -

- K l a s s i s k  I t a l i e n s k  b u f f e l m o z z a r e l l a  c a p r e s e .

- N y b a k a t  v i t l ö k s b r ö d

S e r v e r a s  m e d  o l i v r ö r a  &  p a r m e s a n k r ä m

S E C O N D I  P I A T T I
V A R M R Ä T T

D O L C I
E F T E R R Ä T T

V I  H A R  T A G I T  O S S  F R I H E T E N  A T T  K O M P O N E R A  E N

M I D D A G  I  R E N  I T R A L E N S K  A N D A

F Ö R  M I N S  2  P E R S O N E R

T i r a m i s ú

H e m l a g a d  k l a s s i s k  I t a l i e n s k  d e s s e r t

G r i l l m i x

G r i l l a d  o x f i l é ,  k y c k l i n g f i l é  &  k a l v b i f f .

T i l l b e h ö r :  P o m m e s ,  b e a r n a i s e s å s  &  r ö d v i n s s å s

( F i n n s  ä v e n  e t t  v e g e t a r i s k t  a l t e r n a t i v )

“ E A T  L I K E  I T A L I A N S ”

A N T I P A S T I
F Ö R R Ä T T E R

2  R Ä T T E R  3 9 5 : -  / P E R S O N

3  R Ä T T E R  4 3 5 : -  / P E R S O N

GRILLAD KYCKLINGFILÉ
Fylld med mozzarella & soltorkade tomater. Serveras med klyftpotatis

& chili/basilika sås

Stuffed chicken filet with mozzarella & sundried tomatoes. Served

with potatoes & chili/basil sauce

239: -

MEAT & FISH

Alla våra såser till varmrätterna är
gluten & laktosfria!

K Ö T T  &  F I S K

GÖSFILÉ
Med inlindad bacon serveras med rotfrukter & chili/basilika sås 

Filet of pike-perch served with root vegetables & chili/basil sauce

259: -

HUSETS PLANKA
Rosé kalvbiff, hemlagad mos, baconinlindad sparris, rödvinssås &

bearnaisesås

Rosé veal steak on a plank - served with pommes duchesse, bacon-

wrapped asparagus, red wine sauce & béarnaise sauce

298: - 

OXFILÉ Á LA BAROLO
Med friterad potatis & vitlök, karljohansvamp- och tryffelsås

Fillet of beef served with garlic potatoes & mushrooms-truffle sauce 

329: - 

MOULES FRITES
Blåmusslor med vitt vin, färska kryddor & vitlök. Serveras med

pommes och chilimayo

Blue mussels with white wine, fresh spices & garlic. Served with fries &

chilimayo

239: -

TRYFFEL PASTA
Champinjoner, chili, grädde & tryffelkräm

Mushrooms, chili, cream & truffel 

198: - 

KYCKLING PASTA 
Kyckling, bacon, lök, vitt vin & grädde

Chicken, bacon, onion, white wine & cream

198: - 

OXFILÉPASTA 
Cognac flamberad oxfilé med champinjoner, purjolök & gräddsås

Pasta with fillet of beef, mushrooms, leek, demiglace & cream 

229: -

VONGOLE
Vongole musslor, cocktailtomater, vitlök, vitt vin, chili & persilja 

Vongole mussels, tomatos, garlic, white wine & parsley

198: - 

SPICY VODKA BURATTA
Tomatsås, vodka, Nduja, parmesanost, grädde & buratta

Tomato sauce, Nduja, parmesan cheese, cream & buratta

209: - 

SKALDJURSPASTA
Scampi, vongole musslor, bläckfisk & färskkryddad tomatsås 

Scampi, mussels, calamari, garlic & tomato sauce

239: - 

H E M L A G A D  P A S T A

Glutenfripasta 29: -

YOU HAD ME AT HALLO(UMI) 
Halloumifries med hummus 

89:- 

GAMBERI AL PIL-PIL 
Vitlöksfrästa tigerräkor(asc) 

129: - 

FLATBREADPIZZA 
Mozzarella, tomatsås, kronärtskocka, lök, vitlök & parmesan 

129: - 

CHARKBRICKA (FÖR 2 PERSONER) 
Ett urval av delikata charkuterier & premium ostar. Serveras med

bröd, frukt, marmelad & oliver

249: - 

SMASHED  POTATIS
Med tryffelmayo, handskalade räkor & rödlök. Toppad med kaviar

129: - 

S M Å P L O C K

NYBAKAT VITLÖKSBRÖD
Serveras med olivröra & parmesankräm

79: -

SÖTPOTATIS     /      POMMES
Med chiliaioli 

89: - 

Med bea

79: - 

MIX OLIVER
59:-

APPPETIZER

VEGETARIAN  - 

Ett glas prosecco
98:-

Gin & tonic
115:-

F Ö R D R I N K A R

Bellini
115:-

Aperol spritz
115-

I T A L I A N AC U C I N A

 HAR DU ALLERGIER FRÅGA PERSONALEN! 

S I N C E  2 0 0 1

VI HAR ÄVEN VEGANSKA ALTERNATIV, FRÅGA PERSONALEN VID ÖNSKEMÅL
WE ALSO HAVE VEGAN OPTIONS, ASK THE STAFF IF DESIRED

O U R  M E N U  B R I N G S  T O G E T H E R  T H E  B E S T  O F  I T A L I A N  A N D  S W E D I S H  F O O D

RAVIOLI
Fylld med kantarell & västerbottenost. Serveras med chili/basilika sås

Filled with chanterelles & västerbotten cheese. With chili/basil sauce

109: -

SKAGEN TOAST
Skagenröra gjord av handskalade räkor toppad med kaviar 

Toast with shrimps, mayonnaise topped with caviar

139: -

F Ö R Ä T T E R

BURRATA
Krämig mozzarella med cocktailtomater, valnötter & pesto 

Buratta with tomatoes, walnuts & pesto 

109: - 

BRUSCHETTA
Med marinerade tomater & parmesanost

 Bruschetta with marinated tomatoes & parmesan

89: - 

STARTERS

BURRATA CON PESTO
Burrata, soltorkade tomater, pesto, färsk basilika & balsamico glaze 

199: - 

CARPACCIO
Tuntskivad oxfilé, parmesanost, cocktailtomater, ruccola & tryffelolja

Fillet of beef, served with parmesan, tomatoes & truffle oil 

159: -



LÄSK/SODA
Coca cola, Cola zero, Sprite zero, Fanta,

mineralvatten

JUICE
Apelsin & tranbär

ALKOHOLFRI ÖL

39:-

39:-

59:-

CIDER

RÖTT/VITT VIN

ALKOHOLFRIA  DRINKAR

59:-

69:-

79:-

A L K O H O L F R I T T

NORRLANDS LJUS EKO 

KRUSOVICE

69:-

76:-

SHIP FULL OF IPA 76:-

F A T Ö L

PÄRONCIDER

JORDGUBB & RABARBER CIDER

RIESLING OCH PERSIKA CIDER

79:-

79:-

79:-

SMIRNOFF ICE

BREEZER

89:-

89:-

C I D E R / A L K O L Ä S K

KAFFE (EKO)

ESPRESSO

TEA

39:-

39:-

39:-

CAPPUCINO

DOPPIO ESPRESSO

45:-

45:-

K A F F E

CAFE LATTE 45:-

IRISH COFFÉ

BAILEYS COFFE

CAFE CONGRESS

115:-/155:-

115:-/155:-

115:-/155:-

CAFE KARLSSON 115:-/155:-

K A F F E D R I N K A R

D R Y C K

HOT SHOT 95:-

BLUEBERRY SOUR

AMARETTO SOUR

WHISKEY SOUR

115:-/155:-

115:-/155:-

115:-/155:-

APPLETINI

HUGO SPRITZ

115:-/155:-

115:-/155:-

B A R E N S  T I P S

LIMONCELLO SPRITZ 115:-/155:-

BAILYES

LIMONCELLO

AMARETTO

22:-

22:-

22:-

KAHLÚA 22:-

L I K Ö R

GRANTS

JAMESON

25:-

25:-

THE FAMOUS GROUSE 25:-

W H I S K E Y

JOHNNIE WALKER BLACK

JACK DANIEL’S 

CHIVAS REGAL

30:-

30:-

30:-

TALISKER 10 ÅR

GLENKINCHIE

OBAN 14 ÅR 

30:-

30:-

30:-

CRAGGANMORE 12 ÅR

DALWHINNIE 15 ÅR

30:-

35:-

S I X  C L A S S I C  O F
M A L T  

LAGAVULIN 16 ÅR 39:-

GRÖNSTEDS MONOPOLE 

CALVADOS BOULARD

MARTELL**VS

25:-

25:-

30:-

C O G N A C  &
C A L V A D O S

PLANTATION XO 20TH

RON ZACAPA 23ÅR 

40:-

45:-

R O M

GRAPPA CHARDONNAY 40% 

GRAPPA DI MOSCATO 40%

GRAPPA DI BRUNNELO 42%

25:-

25:-

30:-

GRAPPA DI BAROLO 47.5% 45:-

G R A P P A

REDBULL 49:-

R O S É  V I N

Frankrike. Medelfylligt, torrt, med härliga aromer av jordgubbar,

hallon, körsbär & röda vinbär. Avslutningen är frisk & läskande

MIRADOU ROSÉ 98:- / 395:-

V I N I  B I A N C H I /
V I T T  V I N

Argentina. Druva: Sauvignon Blanc. Friskt, torrt, fruktigt vin med

inslag av grapefrukt & sparris

TRAPICHE SAUVIGNON BLANC ARGENTINA  

ORTONESE MALVASIA CHARDONNAY
TERRE DI CHIETI IGT
Italien. Druvor: Malvasia, Chardonnay, fruktigt. Fräsch smak av

melon, päron, persika, citrus, örter & mineral

HAHN CHARDONNAY
Usa. Druva: Chardonnay. Fyllig med friska toner av mogen

stenfrukt, smör & solmogen citron

455 :-

SOLITÄR RIESLING TROCKEN
Tyskland. Druva: Riesling. Lättare, medelstor, frisk & saftig smak med

inslag av lime, mineral, smultron & vita persikor med pigga syror

135:- 485:-

98:- / 395:-

110:- / 410:-

B A R O L O  V I N E R
En ny kung i stan. De italienska vinerna från Barolo började
produceras runt 1800- talet och blev snabbt kända för sin
utmärkande kvalitet, något som belönades med en
hedersbenämning “En kung bland viner och ett vin för kungar”

BAROLO I MANENTI DOCG
Nebbiolo. Fylligt & elegant vin med smak av körsbär, hallon & toner av lakrits,

rosor & tobak. Välbalanserade tanniner med lång & elegant eftersmak

BAROLO TRESURI DOCG 
Nebbiolo. Torrt, fyllig & harmonisk smak med mjuka tanniner.

Lång eftersmak. Toner av körsbär, rosor & söt lakrits

BAROLO CERETTA DOCG
Nebbiolo. Fyllig, nyanserad & elegant smak med inslag av torkad frukt, violer och

tryffel. Eftersmaken är lång & där fatens kryddiga karaktär kommer fram

895:-

995 :-

1195:-

M O U S S E R A N D E /
C H A M P A G N E  

Italien, veneto Druvor: Prosecco, medfyllig, Fräsch och Fruktig

smak av citrus, päron, persika & mineral

PROSECCO TREVISO EXTRA DRY DOC

PASQUA PROSECCO ROSÉ DOC 
Italien friskt och fruktigt

BOLINGER
Frankrike, Champagne

98:- / 455:-

98:- / 455:-

1295 :-

ESPRESSO MARTINI 115:-/155:-

CARLSBERG HOF

SOL

MENABREA BIONDA

69:-

79:-

79:-

DAURA DAMM (GLUTENFRI) 79:-

F L A S K Ö L

HEINEKEN

SLEEPYBULLDOG PALE ALE

WISBY WEISSE (50CL) 

79:-

79:-

89:-

MARIESTADS (50CL) 89:-

V I N I  R O S S I /  
R Ö T T  V I N

Argentina. Druva: Cabernet Sauvignon. fruktigt, medelfylligt vin med

inslag av mörka bär & choklad. Mjukt avslut med diskret fatton

TRAPICHE MALBEC  

ORTONESE SANGIOVESE MERLOT DAUNIA
IGT
Italien. Druvor: Sangiovese & Merlot. Fruktigt smak av mogna

körsbär, björnbär & kryddor

NACA PRIMITIVO EKO  
Italien. Druva: Primitivo. Medelfyllig, fruktig med bra frisk syra &

mjuka tanniner. En god frisk frukt av plommon & mogna körsbär

TORRE DEL FALASCO VALPOLICELLA
RIPASSO SUPERIORE DOC 
Italien. Druvor: Corvina, Corvinone & Rondinella. Medelfylligt vin med

smak av mörk frukt, choklad & lite mandel, fat & örter

98:- / 395:-

425 :-

495:-

Italien, Druvor: Corvina, Rondinella, Cabernet Sauvignon. Fyllig, rik

smak av mörka bär, torr choklad, körsbär. Fina toner av fat och trevlig

friskhet och värme

VALPANTENA AMARONE DELLA
VALPOLICELLA DOCG

675:-

110:- / 410:-

ROBERTO SAROTTO BARBERA D’ASTI DOCG
Italien, Druva: Barbera. Mjuk fruktig smak med struktur & viss stramhet. Torr

men samtidigt saftig stil med lång varm fruktig eftersmak

135:- / 485:-



89:-

DESSERT

69:- /KULA

TAHITISK VANILJ

BELGISK CHOKLAD

SALT KARAMEL

PISTAGE

ROM RUSSIN

GRÄDDBASERAD SORBET

CITRON

MANGO

HEMLAGAD GELATO

NUTELLA KAKA

NUTELLACAKE WITH DEGESTIVE BISQOITS
SERVED WITH COCONUTCREAM

MED SMULAD KEXBOTTEN SERVERAS MED
HEMSLAGEN KOKOSGRÄDDE

CRÈME BRÛLÉE

CREMÉBTULEÉ WITH CARAMELIZED
SUGAR AND BERRIES

MED KARAMELLISERAT SOCKER OCH BÄR

VÅFFLAD BANAN EXTRA
ORDINARE

WAFFELD BANANA WITH VANILLA CREAM AND
COOKIE CRUMBS

MED VAMILJVISSP OCH KAKSMULOR

VANILJ PANNACOTTA

PANNACOTTA WITH MERENGUE,
RASBERRYSAUCE AND STRAWBERRIES

MED MINIMARÄNGER, HALLONSÅS OCH
JORDGUBBAR

TIRAMISÚ Á LA BAROLO

HOMEMADE TIRAMISÚ

HEMLAGAD KLASSISK ITALIENSK DESSERT

VEGANSK CHOKLADRUTA

VEGAN CHOCOLATECAKE

MED HAVSSALT OCH KOKOSGRÄDDE



IRISH COFFE

BAILEYS COFFE

CAFE CONGRESS

JAMESON, FARINSOCKER, KAFFE OCH
GRÄDDE

BAILEYS, KAFFE OCH GRÄDDE

BAILEYS, KKALUHA, KAFFE, OCH GRÄDDE

CAFE KARLSSON
BAILEYS, COINTREAU, KAFFE OCH GRÄDDE

ESPRESSO MARTINI
VODKA, KAHLÚA OCH ESPRESSO

HOT SHOT   95:- 
GALLIANO, KAFFE OCH GRÄDDE

SIX CLASSIC OF MALT                    1CL

TALISKER 10ÅR              
GLENKIINCHIE                        
OBAN 14ÅR                           
CRAGGANMORE 12 ÅR         
DALWHINNIE                                       

4cl. 115:-       6cl. 155:-

KAFFEDRINKAR AVEC
TILL DET SÖTA

GRAPPA                                                1CL

COGNAC OCH CALVADOS             1CL

ROM                                                     1CL

GRÖNSTEDS MONOPOLE                         25:-
CALVADOS BOULARD                               25:-
MARTELL **VS                                             30:-

PLANTATION XO.                                        40:-
RON ZACAPA 23ÅR                                    45:-

GRAPPA CHARDONNAY 40%                     25:-
GRAPPA DI MAÓSCATO 40%                     25:-
GRAPPA DI BURNNELO 42%                       30:-
GRAPPA DI BAROLO 47,5%                         45:-

30:-
30:-
30:-
35:-
39:-


